
Compreso ingresso, guardaroba, aperitivo,

Vino (bianco/rosso 1 bott. ogni 4 pers)  minerale  e caffè

Tavolo riservato per l'intera serata

CE

con insalata di finocchi e purea di pere

CE

e insalatini di verdure

CE

CE

CE

crema di topinambur e salsa verde

CE

e maionese al lime

CE

CE Piatto   per  CELIACI 

Tortino di riso venere con zucca violino,

Salmone marinato all'arancia

Caffè

MENU  CARNE

Rosa di roast beef Irlandese con salsa tonnata

Mezzo pacchero trafilato al bronzo alla Carbonara

MENU COMPLETO…..€. 55.00 

IL  MENU  DEGUSTAZIONE
ott-26

Caffè

°°°
ott-26

MENU  PESCE

Aperitivo con piccola introduzione salata

Orzotto alla pescatora e pomodorini del Piennolo

Rombo in crosta con scarola brasata e pinoli tostati

Cappuccino freddo al cucchiaio

Aperitivo con piccola introduzione salata

Tenero di vitello arrosto con patate al rosmarino

Gelato con frutti di bosco caramellati

Aperitivo con piccola introduzione salata

Composta di frutta Boba style

Caffè

MENU  VEGETARIANO

Melanzana arrostita alla soia con edamame alla menta

Carciofo ripieno su pesto di rucola


