
Menu alla Carta con la possibilità di scegliere

quali e quante portate degustare

CE Filetti di triglia al coriandolo, 15,00 €.

tartare di verdura confittata alla Siciliana

CE Astice in bellavista al dragoncello 18,00 €.

con melone e il suo gelée

Insalata di quaglia con zenzero marinato 14,00 €.

su crostone pugliese e Branzi

Capocollo Valtiberino accompagnato da tigella, 14,00 €.

cunza e squacquerone

Taglierini al tartufo estivo con fonduta di fontina DOP 20,00 €.

Risotto con porcini, 20,00 €.

spuma di polenta taragna e Strachitunt

Paccheri trafilati al bronzo 20,00 €.

con scampi, carciofi e pomodori asciugati

Tortelli di ricotta con cuore di tarantini al basilico, 20,00 €.

stracciatella e sfilacci di manzo

CE Ventresca di tonno con croccante di bietole al wasabi 26,00 €.

CE Rana pescatrice pancetta con ragù di melanzane 25,00 €.

e pomodori

CE Filetto di vitello allo speck, 25,00 €.

cardoncelli arrostiti al timo con salsa tirolese

Cotoletta "Orecchia di elefante" 25,00 €.

con patate novelle e salsa Cheddar

Tortino di fichi caramellati su salsa mau (fichi e noci) 8,00  €.

CE Semifreddo alle fragole con meringa bruciata 8,00  €.

Crema tart ai frutti di bosco 8,00  €.

CE Goccia di cioccolato con mousse al passion fruit, 8,00  €.

croccante di mandorle e gel ai mirtilli

o o o o                 Coperto 5,00  €.

Vino come da nostra

CE Piatto   per  CELIACI 

DESSERTS

WINE  LIST

09,10,11/2026

LA  SCELTA  ALLA  CARTA
09,10,11/2026

ANTIPASTI

PRIMI  PIATTI 

SECONDI  PIATTI

Tavolo riservato per l'intera serata

Tavolo riservato per l'intera serata


